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STAATSCOURANT 

Officiële uitgave van het Koninkrijk der Nederlanden sinds 1814. 


Publicatie AGOS, Rijksdienst voor Ondernemend Nederland, productdossier 
BGA KHAO SANGYOD MUANG PHATTHALUNG 


Gelet op artikel 2 van het Instellingsbesluit Adviescommissie geografische aanduidingen, oorsprongs¬ 
benamingen en gegarandeerde traditionele specialiteiten maakt de Rijksdienst voor Ondernemend 
Nederland de volgende publicatie(s) in Publicatieblad C 188 van 27 mei 2016 van de Europese Unie 
bekend. 

Iedere natuurlijke of rechtspersoon die kan aantonen een rechtmatig belang te hebben in verband met 
door de Europese Commissie voorgenomen registratiefs) van bijgaand productdossier(s), kan tot 
uiterlijk 27 mei 2016 zijn bedenkingen daartegen kenbaar maken door middel van toezending van een 
gemotiveerde verklaring aan Rijksdienst voor Ondernemend Nederland, secretariaat AGOS, Postbus 
93119,2509 AC Den Haag 

Bekendmaking van een aanvraag overeenkomstig artikel 50, lid 2, onder a), van Verordening 
(EU) nr. 1151/2012 van het Europees parlement en de Raad inzake kwaliteitsregelingen voor 
landbouwproducten en levensmiddelen 

(2016/C 188/08) 

Deze bekendmaking verleent het recht om op grond van artikel 51 van Verordening (EU) nr. 1151/2012 
van het Europees parlement en de Raad (1) bezwaar aan te tekenen tegen de aanvraag. 

ENIG DOCUMENT 

VERORDENING (EG) Nr. 510/2006 VAN DE RAAD 

inzake de bescherming van geografische aanduidingen en oorsprongsbenamingen van landbouwpro¬ 
ducten en levensmiddelen (2) 

„{immoMuetfrw” (KHAO SANGYOD MUANG PHATTHALUNG) 

EG-nr.: TH-PGI-0005-01115 - 27.5.2013 
BGA (X) BOB () 

7. Naam 

„‘unaT^vifjfimoTirtigT” (Khao Sangyod Muang Phatthalung) 

2. Lidstaat of derde land 
Koninkrijk Thailand 

3. Beschrijving van het landbouwproduct of levensmiddel 

3.1. Productcategorie 

Categorie 1.6. Groenten, fruit en granen, in ongewijzigde staat of verwerkt 

3.2. Beschrijving van het product waarvoor de in punt 1 vermelde naam van toepassing is 

Khao Sangyod Muang Phatthalung wordt geteeld uit de variëteit Sangyod Phatthalung en is een voor 
fotoperiodiciteit gevoelige rijst die wordt geteeld in laaggelegen gebieden. Deze inheemse rijst wordt 
gezaaid, geteeld, geoogst, geslepen, verpakt en van een etiket voorzien in de provincie Phatthalung in 
het zuiden van Thailand. Khao Sangyod Muang Phatthalung is niet-kleverig, licht, klein, dun en lichtjes 
geurend. Het kan gaan om padie, bruine rijst en halfwitte rijst. 

Fysieke kenmerken 

- De padie is strogeel. 

- De kleur van de bruine rijst varieert van rood tot donkerrood in dezelfde korrel. 

- De halfwitte rijst is lichtrood van kleur. 

- De korrel is lang, dun en klein. Het vlies is rood. 
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Het product heeft een lichte, doch kenmerkende geur. 



Fysiek kenmerk 

Padie 

Bruine rijst 


Halfwitte rijst 

Lengte (mm) 

(9,33) 9,1 -9,4 

6,50 - 6,90 


6,40 - 6,80 

Breedte (mm) 

(2,11) 1,9-2,25 

1,61 - 1,81 


1,57-1,87 

Dikte (mm) 

(1,77) 1,7- 1,8 

1,51 - 1,71 


1,44-1,64 

Kleur 

Strogeel 

Rood of donkerrood 


Lichtrood 

Chemische eigenschappen 




Chemische kenmerken 

Padie 

Bruine rijst 

Halfwitte rijst 

Eiwitgehalte (%) 


Niet van toepassing 

7-10 

6-9 

Amylose (% droge stof) 

Niet van toepassing 

13-17 


Verhouding lengtetoename van de korrel 

Niet van toepassing 

1,5- 1,8 



Culinaire eigenschappen 

De verhouding rijst/water bij het koken is 1 kop rijst op 1,25-2 koppen water. 

Om Khao Sangyod Muang Phatthalung een extra zachte textuur te geven, wordt de rijst gedurende 5 a 
10 minuten in water geweekt alvorens te koken. 

Aroma en smaak 

De gekookte rijst is zacht en een beetje kleverig. Hij heeft een lichtzoete smaak en een mild aroma. 

3.3. Grondstoffen (alleen voor verwerkte producten) 

De zaden die worden gebruikt voor de productie van Khao Sangyod Muang Phatthalung moeten van 
de variëteit Sangyod Phatthalung zijn en moeten in de provincie Phatthalung geteeld zijn. Die 
provincie is geschikt om Sangyod Phatthalung-rijst te telen dankzij de geografische ligging, die 
bijdraagt tot de kenmerkende eigenschappen en kwaliteit van Khao Sangyod Muang Phatthalung. 

De zaden moeten worden geproduceerd door het Thaise rijstdepartement en zijn agentschappen, 
zoals het onderzoekscentrum voor rijst van Phatthalung en het centrum voor rijstzaden van Phattha¬ 
lung. Zij beschikken namelijk over betrouwbare faciliteiten en voldoen aan de normen voor de 
productie van rijstzaad om raszuivere zaden te produceren met de kenmerkende eigenschappen van 
Khao Sangyod Muang Phatthalung. 

Indien de zaden worden verkregen via andere bronnen, zoals landbouwersorganisaties of particuliere 
organisaties, moeten die bronnen worden goedgekeurd door het Thaise rijstdepartement en voldoen 
aan de normen voor de productie van rijstzaad. 

Ingeval landbouwers de rijstzaden zelf kweken, mogen ze de hierboven vermelde, erkende variëteit 
gebruiken (de zaden moeten binnen drie jaar na aankoop worden geplant). 

3.4. Diervoeders (alleen voor producten van dierlijke oorsprong) 


3.5. Specifieke onderdelen van het productieproces die in het afgebakende geografische 
gebied moeten plaatsvinden 

De volledige productiecyclus van Khao Sangyod Muang Phatthalung moet in het afgebakende 
geografische gebied plaatsvinden zodat hij volledig in de voor het productiegebied specifieke 
geomorfologische omstandigheden wordt doorlopen. Khao Sangyod Muang Phatthalung moet 
worden geteeld, gedroogd, bewaard, geslepen en verwerkt in de provincie Phatthalung. Khao 
Sangyod Muang Phatthalung kan bij elke stap worden getraceerd door middel van de begeleidende 
documenten, transportbewijzen en registers. 

Khao Sangyod Muang Phatthalung moet worden geteeld tussen augustus en oktober en worden 
geoogst tijdens de rijpingsfase tussen december en februari. Het moment van de oogst wordt bepaald 
op basis van het klimaat en de rijpheid van de rijst. De geoogste rijst wordt vervolgens in het 
geografische gebied in silo's met temperatuur- en vochtigheidsregeling bewaard om bepaalde risico's 
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te vermijden, zoals het vermengd raken met andere rijstvariëteiten, verontreiniging en te hoge 
vochtigheid, maar ook om te voorkomen dat de kenmerkende geur zou verzwakken. 

De belangrijkste productiepraktijken van Khao Sangyod Muang Phatthalung zijn onder meer: 
het voorbereiden van de bodem, namelijk een eerste ruwe ploegbewerking en een tweede 
ploegbewerking om het aantal spontaan opkomende rijstplanten (m.a.w. planten die ontkiemen uit 
zaden van het vorige seizoen) en rijst van een niet gewenst type (rijstplanten van andere op het 
rijstveld geteelde variëteiten, maar met uitzondering van onkruidrijst) te beperken 

- het regelmatig bemesten en verbeteren van de bodem 

- het verzorgen van de rijstplanten, door voor een geschikt waterbeheer te zorgen en rijstplanten 
van niet gewenste types te verwijderen tijdens de uitloopfase, de voortplantingsfase en de 
rijpingsfase om zo plagen te bestrijden 

- de oogst vindt plaats tijdens het regenseizoen (augustus-oktober) na de rijpingsfase. Het is een 
traditie in de provincie Phatthalung om te oogsten na de rijpingsfase. 

- vochtigheid van de korrel - de vochtigheid van de rijstkorrel moet worden teruggebracht tot 14% 
of minder. 

3.6. Specifieke voorschriften betreffende het in plakken snijden, het raspen, het verpakken, 
enz. 

Khao Sangyod Muang Phatthalung moet in de provincie Phatthalung worden verpakt en van een etiket 
worden voorzien. Dit heeft ten doel de consumenten een echte garantie met betrekking tot de 
oorsprong en de kwaliteit van de rijst te geven. Om mogelijke vermenging, verontreiniging of 
wijziging van de rijst te vermijden, is het niet toegestaan de rijst te herverpakken. Bovendien moet 
Khao Sangyod Muang Phatthalung worden verpakt in de provincie Phatthalung om te voorkomen dat 
zijn kenmerkende aroma zou verminderen. 

3.7. Specifieke voorschriften betreffende de etikettering 

Op de verpakking moet een etiket worden aangebracht waarop het gewicht, de datum van slijpen en 
verpakken, de naam van de rijstpellerij of de naam van de teler of coöperatie evenals het lot- of 
serienummer worden vermeld. 

Op elke verpakking moet de vermelding „'unatimfjfimetirtigt” en/of Khao Sangyod Muang Phattha¬ 
lung staan. 

Verplichte gegevens zijn ook het Thaise GA-logo en het EU-logo voor de BGA (na toekenning van de 
BGA). 



4. Beknopte omschrijving van de afbakening van het geografische gebied 
Provincie Phatthalung 

5. Verband met het geografische gebied 

5.1. Specificiteit van het geografische gebied 

Phatthalung is een van de zuidelijke provincies van Thailand. De naburige provincies zijn vanaf het 
noorden en met de wijzers van de klok mee Nakhon Si Thammarat, Songkhla, Satun en Trang. Het 
gebied is 3.424,5 km 2 of 2140 296 rai groot. 

Phatthalung is een laagvlakte tussen het Songkhla-meer ten oosten en de Bantat-bergketen ten 
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westen. De vlakte komt tot stand door de afzettingen van het ondergelopen meer tijdens de moesson. 
De belangrijkste bron van water voor de landbouw is het Songkhla-meer. 



De afwateringscapaciteit van de bodem bevordert het ontwikkelen en rijpen van Khao Sangyod 
Muang Phatthalung en het watervasthoudend en -herverdelend vermogen garandeert een matige 
maar continue irrigatie, zelfs in droge perioden. 

Het klimaat in Phatthalung heeft belangrijke gevolgen voor de kenmerken van Khao Sangyod Muang 
Phatthalung. Door zijn zuidelijke ligging wordt Phatthalung beïnvloed door zowel een oceaanklimaat 
als een continentaal klimaat. De continentale invloed is verantwoordelijk voor het kenmerkende droge 
seizoen met vele uren fotoperiodiciteit. 

5.2. Specificiteit van het product 

Khao Sangyod Muang Phatthalung verwijst naar padie, bruine rijst en halfwitte rijst die tijdens het 
regenseizoen in de provincie Phatthalung wordt geteeld en een natuurlijk aroma afgeeft. Het product 
wordt gekenmerkt door zijn rode vlies, zachte textuur na het koken en lichte geur. 

De kwaliteit, kenmerken en uniciteit van de rijst worden op significante wijze beïnvloed door natuur¬ 
lijke factoren. De bodem in Phatthalung heeft niet alleen een drainerend vermogen, maar bevat ook 
vruchtbare afzettingen en heeft watervasthoudende en -herverdelende eigenschappen. Phatthalung 
wordt beïnvloed door zowel een oceaanklimaat als een continentaal klimaat. Door de oceaaninvloed 
(Golf van Thailand) is er een aanzienlijke hoeveelheid regenval tijdens het regenseizoen en is de 
temperatuurvariatie over de seizoenen heen minder uitgesproken. Voornamelijk de laaggelegen 
locatie en de weersomstandigheden zorgen ervoor dat het vruchtbare land en het gunstige klimaat 
van Phatthalung bijdragen tot de kenmerkende eigenschap van Khao Sangyod Muang Phatthalung, 
namelijk de dunne korrelvorm. Wanneer Sangyod Phatthalung-rijst in andere provincies wordt 
geteeld, zullen de kenmerken verschillen (bijvoorbeeld dikkere korrels en lichtere rode kleur). Volgens 
de lokale traditie wordt de rijst geoogst na de rijpingsfase waardoor de korrel roder en sterker van 
geur wordt en zachter na het koken dan Sangyod Phatthalung-rijst die elders wordt geteeld. 

Deze uitstekende kenmerken verwerft de rijst slechts dankzij de unieke geomorfologische omstandig¬ 
heden die in het zuiden van Thailand worden aangetroffen, met name de bodemgesteldheid, de 
waterkwaliteit, het aantal uren zonneschijn, de beperkte temperatuurvariatie en het zware regensei¬ 
zoen. 

5.3. Causaal verband tussen het geografische gebied en de kwaliteit of de kenmerken van 
het product (voor een BOB) dan wel een bepaalde hoedanigheid, de faam of een ander 
kenmerk van het product (voor een BGA) 

Al sinds mensenheugenis is Phatthalung een belangrijke bron van rijst in het zuiden van Thailand. De 
uitgestrekte vlakten, het klimaat en de aanwezigheid van grote hoeveelheden water maken dit gebied 
ideaal voor het telen van Khao Sangyod Muang Phatthalung. Volgens een legende over de vlakte 
tussen de KhaoHin Look Doan-bergen zijn bezoekers getuige van het verse groen van de eindeloze 
rijstvelden aan het begin van het landbouwseizoen en krijgen diezelfde rijstvelden een gouden kleur 
wanneer de oogsttijd nadert in januari en februari. 

Khao Sangyod Muang Phatthalung wordt al meer dan honderd jaar geteeld in Phatthalung, maar de 
plaatselijke bevolking van de provincie Phatthalung eet zelf liever hardere rijst die rijker is aan 
amylose, niet de zachte, gekookte rijst zoals Khao Sangyod Muang Phatthalung. Khao Sangyod 
Muang Phatthalung wordt daarom traditioneel als geschenk gegeven aan gerespecteerde ouderen en 
gekookt voor bijzondere personen, bijvoorbeeld koninklijke gasten of officiële buitenlandse bezoekers, 
tijdens speciale gelegenheden, religieuze ceremonies of traditionele festivals. Deze traditie heeft Khao 
Sangyod Muang Phatthalung de reputatie bezorgd van rijst voor bijzondere personen en speciale 
gelegenheden in Phatthalung. 

Bovendien heeft de natuurlijke omgeving in de provincie Phatthalung een belangrijke invloed op de 
productie van Khao Sangyod Muang Phatthalung. Vooral de laagvlaktes van Phatthalung die tot stand 
komen door afzettingen van het overstroomde meer tijdens de moesson, leveren verschillende 
voedingsstoffen aan de bodem waardoor het gebied geschikt is voor de productie van Khao Sangyod 
Muang Phatthalung. Hierdoor heeft Khao Sangyod Muang Phatthalung die hier wordt geteeld, 
speciale eigenschappen zoals een dunne korrel en zachte geur. 

Deze omstandigheden worden aangevuld door de nauwgezette selectie van de zaden, de zorgvuldige 
teelt- en oogstprocedures en het gestandaardiseerde productieproces. De procedures en controles 
dragen bij tot het behoud van de unieke kwaliteit van de rijst. 

Verwijzing naar de bekendmaking van het productdossier 

(Artikel 5, lid 7, van Verordening (EG) nr. 510/2006 (3)) 
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(1 ) PB L 343 van 14.12.2012, blz. 1. 

(2 ) PB L 93 van 31.3.2006, blz. 12. Vervangen door Verordening (EU) nr. 1151/2012. 
(3) Vervangen door Verordening (EU) nr. 1151/2012. 
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